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Mesa de comedor :
Silla de comedor mostaza _ls tablero redondo contrachapada
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iEncuentra lo mejor para —M Bl
equipar tu casa en Kulhaus! il
Presentamos algunos articulos L =5 W
que te serviran durante esta E = |
temporada de verano. Visita i
su pagina web kulhaus.com/ f
— , asi como sus tiendas fisicas Il
Dispensador de jabon en Miraflores y San Borja. i Caja organizadora de acrilico Ifl
liquido azul de acrilico con tapa de madera il
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Madero Market continda abriéndose paso en los
restaurantes de la capital con sus vinos boutique.
Occidente Malbec y Finca Abril Terra Malbec son algunas
de las etiquetas que podemos encontrar en Gour Meat,
donde acomparian lo mejor de las parrillas argentinas.

Escribe: Valeria Burga
Fotos: Daniel Yong
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noémica donde las importadoras
han apostado por traer etique-
tas innovadoras que le dan un
giro de 360°. Una de ellas es Ma-

dero Market a cargo de Franco

Galian, quien se ha preocupado
por seleccionar vinos argenti-
nos que vayan con su estilo «sin
magquillaje», es decir, que expre-
sen el terroir y lo mejor de cada
variedad. En esta basqueda por
conquistar los restaurantes, lle-



g6 a Gour Meat, templo de las
parrillas argentinas donde Ro-
berto Boyle tiene la filosofia de
impulsar el consumo del vino
para que la gente experimente
los maridajes bajo un precio-ca-
lidad. «Mi negocio no es la ven-
ta de vino, sino las carnes. Lo
que yo quiero es que el cliente
disfrute de la gastronomia con
un vino de muy buen nivel», se-
fiala.

Uno de los vinos que encon-
tramos por aqui es Occidente
Malbec de la bodega Puna. Es
su linea de entrada, elaborada
a dos mil metros sobre el nivel
del mar. Aborda tres valles dife-
rentes: Calchaquies, Catamarca
y Salta. Este es un vino versatil
con acidez bastante equilibrada.
Permite que se pueda salivar
por un periodo considerado de
tiempo, lo cual es perfecto para
todo tipo de parrillas y cortes.
Toda la linea de Puna va liga-
da con el tema astrolégico y va
ganando fuerza en el mercado
porque escapa de la zona de
confort de los vinos argentinos
que provienen de Mendoza. En
Salta, donde es originario, desa-
fian la altura y nos traen vinos
con mas potencia y caracter.

El Malbec nunca pasara de
moda, menos para el peruano
que relaciona esta variedad con
Argentina y con todo tipo de
carnes. Ese es un valor agrega-
do para el restaurante, segin
comenta Roberto, pues el con-

sumidor local siempre ha visto
a Argentina como referente de
grandes vinos. «Lo recomiendo
maés con un bife angosto que no

tiene tanta grasa intermuscular,

cortes un poquito méas magros
para equilibrarlos y no tener
esta potencia que puede tener
un bife ancho americano, por
ejemplo. Entonces, como vino
de entrada, para comenzar con
unas mollejas, unos chorizos,
unos quesos o empanadas, va
perfectamente. Lo bueno que te
dan estos vinos de altura tam-
bién es que, a pesar de no tener

un paso por barrica, presentan
peso en boca», agrega.

Otra etiqueta a resaltar es Finca
Abril Terra Malbec. Esta es una
bodega tradicional y boutique
como todas las que conforman
el portafolio de Madero Market.
Proviene de La Consulta, Valle
de Uco, Mendoza. El 30% del
vino tiene un paso por barrica
de segundo uso para solamen-
te ser un acompafiamiento a la
hora de estar en copa. «Todo lo
que buscas en un Malbec esté
en Terra. Acompafia mejor un

corte como un bife angosto o
una entrafia, porque la canti-
dad de grasa con el afrutado
del vino y la frescura, balancea
muy bien el maridaje en boca.
Ademas, es un clasico. No va a
fallar», concluye Roberto. Si te
animas a probar vinos diferen-
tes junto a excelentes cortes de
carne, date una vuelta por uno
de los locales de Gour Meat en
Av.Primavera 283, San Borja y
Av.La Mar 1097, Miraflores. Si-
guelos como @gourmeatperu y
@maderomarketperu.




